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Koglkopfstrasse 17 - 83707 Bad Wiessee (Germany, Bavaria) - Fon +49 8022 7054997
www.pandemie-notfall.de - notfall@hygenia-net.com

Fax-Bestellung: +49 (0) 8022 - 7054998

JA, wir bestellen 1 Stück  

Influenzapandemie-Notfallplan

auf CD-ROM mit Arbeitsanweisungen, Checklisten, Formularen, sowie div. Plakaten und Hygieneplänen etc. zur betriebsinternen Bearbeitung.  

zum Ausgabepreis von € 397,70 inkl. ges. MWSt (zzgl. NN-Gebühr, Porto + Verpackung)
Inhaltskurzübersicht:



             Ihre Vorteile:
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Autorin: Olivia Ziriakus

Absender:

     
Firma
     
Straße

     
PLZ,Ort






Stempel/Firma:








USt-ID-Nr.:      
     
Telefon



     






30.07.2010 FORMTEXT 

17.10.2009

______________________________
Telefax 






Datum
                 Unterschrift Besteller/-in
     






     
E-Mail






 Besteller/-in


Bitte alle Felder ausfüllen und ausdrucken. Unterschrift nicht vergessen, und per Fax an 08022-7054998.
Allgemeine Informationen über die Auswirkungen einer Influenzapandemie auf Betriebe und Unternehmen.		


					


Betriebliche Notfallplanung:		


Ziele der Notfallplanung		


Stufe-1   -   Vorbereitungsphase	


Stufe-2   -   Warnphase		


Stufe-3   -   Anwendungsphase	


Stufe-4   -   Entwarnungsphase





Aktivitätspläne 	sind auf der CD-ROM zum bearbeiten vorhanden inkl. Benutzer -


Anwendung.


Alarmierungspläne			


Katastrophenschutzpläne		


Teamplan/Krisenstab			


Notfallplan Mitarbeiter


Funktions-/Technikpläne		


Notfallbevorratungspläne


Funktionsplanung Betriebsarzt	


Impfplan nach Risikogruppen		


Quarantäne/Notfallbettenplan			


Hygieneregeln für Personal,Besucher,Kunden	


Info-Plakate zum Aushang		


für Mitarbeiter, Besucher, Kunden,	


Influenzapandemie-Hygienepläne A3


Unternehmen-Personal-Kantine-Transporte





Schutz der Mitarbeiter, Besucher, Kunden


Minimierung des wirtschaftlichen Schadens


für das Unternehmen


Effektives Krisenmanagement während


einer möglichen Pandemie	 oder sonstigen Notfalls	


Sicherstellung schnellstmöglicher Rückkehr


zum Normalbetrieb nach einem Notfallszenario





- ö. b. u. vereidigte Sachverständige


- staatl. geprüfte Desinfektorin


- Fachkraft für Lebensmittelhygiene


- Leiterin des Institus Hygenia-Net GmbH


  für professionelles  Hygienemanagement 


- über 20 Jahre Erfahrung im Bereich


  professionelles Hygienemanagement in


  Betrieben, Gemeinschaftseinrichtungen,


  Alten- und Pflegeheimen, Großküchen etc.


- Seminarleiterin vieler Fortbildungen für


  Gesundheits- und Heilberufe sowie


  Lebensmittelhygiene, HACCP-Konzepte	
































